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SOUP | SUPPEN

1.Miso Wan AFGN

Japanische Suppe aus Dashibriihe -
Sojabohnenpaste - Seidentofu - Seetang

2.Seefood Miso AB.D.EG 8.50 €
Meeresfriichte mit Dashibriihe - Sojabohnenpaste -

Seidentofu - Seetang

3.Wantan Suppe  AEFGN 6.90 €

Teigstaschen mit Fleischfiillung

4.Cremige Kokos Suppe as
Mit Zitronengras Kaffirblatter -
Kokosmilch und Austernpilze
a. Chicken (Hiihnerfleisch)
~" /b. Salmon (Lachs)

c. Wildfang Riesengarnelen

5.Pak Choi Suppe

Garnelen mit Pak Choi und Ingwer




6.Bun Bo Hue 17.90 €

Bun Bo Hue ist eine beliebte vietnamesische Rindfleischsuppe
und wird mit Reisnudeln und allerlei Krauter angerichtet.

Das Gericht wird wegen seiner einzigartigen Mischung aus
scharf-sauerenund herzhaft-intensiven Umami-Aromen sehr
geschatzt. HUE ist eine Kaiserstadt, die mit dem Kochstil des
fritheren koniglichen Hofes assoziiert wird.

PHO’

Kriftige Rinderbriihe mit Reisbandnudeln und frischen Krautern.
Fein abgeschmeckt mit Zimt, Anis, Ingwer und Chili

07.Rindfleisch E klein 8.90 € gro 16.90 €
08.Hiihnerfleisch E klein 7.90 € groff 15.90 €
09.Seiden Tofu D.F klein 7.90 € groff 15.90 €

Udon Nudelsuppen (GroB)

Udon ist eine japanische Nudelsorte aus Weizenmehl.
Die Suppe wird mit Dashibriihe und frischen Kriautern zubereitet.

10.HAI-SAN A.BFE.GN Meeresfrichte 18.90 €

I 1.Thap Cam -verschiedenes FLEISCH- A.B.E.G  16.90 €
12.Seidentofu* EF.G.N 16.90 €




VORSPEISEN

13.Crispy Wantan A.G.N

Wantan Teigtaschen mit Fleischfiillung

14. Edamame
Japanische Sojabohnen mit Meersalz
oder Chilli Salz

15.Gyoza A.B

Teigstaschen mit Fleischfiillung

16.Bao Bao A.B.D

Dampfnudeln mit knuspriger Ente und Salat

17.Flambee Jakobsmuschel scpren

Glasnudeln mit Lauchzwicbeln, Sesam und
flambierten Jakobsmuscheln

18.Yaki Tori 3 Stk. A.FGN

Special HiihnerspieBe mit Wildkrautersalat,
Teriyakisauce und Sesam

19.Crispy Tofu Sticks  AF.GN




20. Tom Chien Com D.EF.G.N

Crispy Garnelen in Reisflocken mit hausgemachter
Mangosauce

21.Bo La Lot A.EF.GN
In Wildbetelblitter umwickeltes Rinderhack mit

Zitronengras, serviert auf Reisnudeln
22.Muc Chien Gion ABFGN
Crispy Calamari, Kaffirblidtter und Tempurateig

23.Cha Gio Thit AFGN

Hausgemachte Frithlingsrollen gefillt mit
Hackfleisch, Glasnudeln, Morcheln, Karotten und
Zwiebeln, serviert auf ,,Nuoc Mam* -

24.Cha Gio Chay arGN
Hausgemachte Friihlingsrolle mit Tofu und

Gemiisefiillung

25.Ga Sate 3 Stk. A.EF.G

Gegrillte Saté-Spiefe vom Huhn auf Salat,

dazu ErdnufB3-Sauce




GOI CUON / SOMMERROLLEN

Sommenrollen werden aus Reispapier gewickelt mit Kriutern, Salat,
Gurken, Reisnudeln, gerosteten Erdniissen und Sesam zubereitet.
Serviert mit Hoisin Sauce.

27.Tom A.B.E.F.G.N (gekochte Garnelen)
28.Bo Nuong AEGN (Rinderhiiftsteak)
29.Ga NllOl]g A.E.G.N (Hiithnerbrustfilet)
30.Vit Gion AEGN . (krusprige Ente)

31.Bio Tofu " (gebratener Tofu)

- (rohe Lachs-Avocado)

GOI/SALATE

33.Wakame Salat F

Seealgensalat mit erlesenem Sesam

34.Mango Duck D

Mango-Ente-Salat mit Koriander und Zwiebeln
35.Beef Salad DE

Rindfleischsalat mit Krautern und Peperoni

36.Goi Mien Tom Thit BD

Glasnudelsalat mit Garnelen, Hithnerfleisch und frischen Kriutern

5.90 €

8.90 €

8.90 €

9.90 €




GEDAMPFTE DUMPLINGS

37.Ha Cao B.F.N

Reismehl-Teigtaschen mit Garnelenfiillung

38.Xiu’ Mai ABFN

Teigtaschen mit Fleisch und Garnelenfiillung

39.Wantan Hap AB.FN

Hausgemachet Wantan mit Fleisch und Garnelenfiillung

40.Gyoza AsB

Teigtaschen mit Gemiisefiillung

41.PHAMILY-VORSPEISEN-PLATTE

/ ab 2 Personen / pro Person

e Ente Mango Salat
e Sommerrollen
e Bo La Lot - Rindfleisch in Wildbetelblatter
e Hiihnerspiefie
Edamame - japanische Bohnen mit Meersalz
Friihlingsrollen

Crispy Wantan




BUN BOWLS
(GROSSE NUDELSCHALE, LAUWARM)

Reisnudelbowl mit Topping nach Wahl, Salat, Gurken, Erdniissen, frischen Kridutern und

Rostzwiebeln. Serviert mit hausgemachter Fisch-Sauce zum Dippen.

42.Bun Ga A.E.F.G.N (gegrilltes Hiihnerfleisch)
43.Bun Bo A.E.F.G.N (Rinderhiiftsteak)

44.Bun La Lot AErc
(Rindfleisch umwickelt in Wildbetelblitter)

45.Bun Vit A.E.F.G.N (knusprige Ente)

46.Bun Tom Nuong neren
(gegrillte Riesengarnelen)

47.Bun Chay Tofu

VEGAN / WOKS

D.F

Marktgemiise mit Tofu in rotem Curry und Kokosmilch
F

Marktgemiise mit Tofu, Zitronengras und Peperoni

50.Tofu Xao Thap Cam

Tofu in Soja mit Marktgemiise

51.Pak Choi Xao Toi

Pak Choi in Soja mit Markigemiise

52.Mien Xao Tofu F.G.N

Gebratener Tofu und Glasnudeln mit Gemiise in Soja-Sauce

16.90 €

17.90 €

17.90 €

18.50 €

21.90 €

16.90 €




NUDELN / FUSIONKITCHEN

BANH CANH XAO B.D.E.F Udon Nudeln mit gebratenem
Gemiise und Pak Choi

53.Rindfleisch

S54.Huhnerfleisch

55.Garnelen

56.Vit Quay

knusprige Ente mit Reisbandnudeln

57.Crispy Chicken

knusprige Hihnchenkeule mit Reisbandnudeln

58.Chicken Udon Cari

Udon Nudeln mit Hiithnerfleisch in Curry
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BO / RINDERHUFTSTEAKS

D.G

Rinderhiiftsteaks mit rotem Thai-Curry. Kokosmilch und frischem Marktgemiise

60.Bo La Que »p

Rinderhiiftsteaks mit Thai Basilikum und frischem Marktgemiise

61.Bo Pak Choi D

Rinderhiiftsteaks mit Ingwerstreifen und Pak Choi (Senfkohl)

D.N

Rinderhiiftsteaks mit Zitronengras, Peperoni und frischem Markigemiise

63.Bo Chien Sot Me D.N

Crispy Rinderhiitfsteaks mit Tamarind-SiiBsauer-Sauce und frischem Gemiise, Sesam

CA /FISCH

64.Dorade D

Ganze, knusprige Dorade mit Ingwerstreifen, Pak Choi (Senfkohl) und Gemiise
65.Ca Hoi Nuong D.F
Gegrilltes Wildlachsfilet mit Teriyaki Sauce, Marktgemiise und Sesam

D.G
Gegrilltes Wildlachsfilet mit rotem Thai-Curry, Kokosmilch und Gemiise

67.Dorade D.N

Gegrillte Dorade mit Tamarind-Siilsauer-Sauce und frischem Gemiise. Sesam




HAUCTS

TOM / GARNELEN

B.D

Garnelen mit rotem Thai-Curry, Kokosmilch und Gemiise

69.Tom La Que ;)

Garnelen mit Thai Basilikum und Geémiise

70. Tom Sot Me B.D

Garnelen mit Tamarind-Stisauer-Sauce und frischem iﬁ&miise, Sesam

YHR ¢
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B.D.N

Garnelen mit Zitronengras, Peperoni und frischem Gemiise
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VIT /ENTE

A.D.G

Knusprige Ente mit Marktgemiise in roter Currysauce

73.Vit La Que A

Knusprige Ente mit Marktgemiise und Thai Basilikum

74.Vit Sot Lac A

Knusprige Ente mit Erdnuss-Sauce und frischem Marktgemiise

75.Vit PakChoi A

Knusprige Ente mit Pakchoi und Autsternpilze

76.Vit Kokos Mango A

Knusprige Ente mit Mango, Kokosmilch Creme und Marktgemiise

77.Vit Xao Gung A

Knusprige Ente mit Ingwerstreifen und Marktgemiise
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GA / HUHNCHEN

A.D.G

Hiihnerfleisch mit Kokosmilch und Marktgemiise in roter Currysauce

79.Ga La Que 4

Hiithnerfleisch mit Thai Basilikum und Marktgemiise

D.N

Hiithnerfleisch mit Zitronengras, Peperoni und Marktgemiise

81.Ga Sot Lac D.N

Knusprige Hahnchenkeule mit Erdnuss-Sauce und Marktgemiise

82.Ga Mango Kokos D.N

Knusprige Hihnchenkeule mit Mangocreme, Kokosmilch und Marktgemiise

83.Ga Sot Me D.N

Knusprige Hihnchenkeule mit Tamarind-StiBsauer-Sauce, Sesam und Gemiise




TUSTON KICHET

84.Tuna Teriyaki pc 22.90 €

Thunfischfilet - kurz gegrillt - auf Wildkridutersalat, Reis und Teriyaki
Sauce

85.Beef Tower ar.cn~
Medium gegrilltes, argentinisches Rinderfilet (200g) mit Avocadotatar,
serviert aufWildkriautersalat und Teryaki Sauce

86.Maguro O Yarng apr.cnN 22.90 €

Gewiirzes Thunfischsteak Sesam /gegrillte / in rotem Thai Curry Sambal
Gemiise und Reis

87.Jumbo Black Tiger aB.crcN 26 .90€
(Garnelen - Jakobsmuscheln)

Gegrillt mit Rostpfeffer und Curry Sambal Sauce, serviert mit Gemiise-Reis

88.Surf and Turf A.cFenN 28.00 €

Argentinisches Rindsfilet /gegrillte Black Tiger Garnelen mit Rostpfeffer
und Curry Sambal Sauce, Gemiise

89.Ente Teriyaki ar.cn 21.90 €

Zartrosa gegrillte Barbarie Ente mit Lauchzwiebeln und Shitaki Pilze mit
Ente Teriyaki Sauce

90.Black Tiger Garnelen acsrcn 22.90 €

Gegrillte Riesengarnelen im Tontopf mit Glasnudeln und Gemiise auf
hausgemachter Spezial-Krabben-Sauce




DIE LEICHTE KUCHE JAPANS

91.Avocado Tatar

Gehackte Avocado, Tomaten und Wildkriutersalat

92.Sashimi Salada aprcn

Thunfisch-Lachs-Avocado in Wiirfel mit Miso Sauce, Sesam

A.D.F.G.N
Fein gehackter Thunfisch mit Fliegenfischrogen, Friithlingszwiebeln,
Sesam und Avocado Tatar

A.D.F.G.N

Gehackter Wildlachs, Frithlingszwiebeln, Sesam, Chili, Avocado Tatar

96.Tuna Tataki A.D.F.GN

Kurz gegrilltes Thunfischfilet mit Bonito, Sesam, feinem Schnittlauch,
Tomaten, in Soja Sauce

97.Salmon Tataki A.D.F.G.N

Kurz gegrillter Wildlachs mit Bonito, feinem Schnittlauch, Tomaten,
Sesam, in Soja Sauce




TEPPANYAKI (OHNE SUSHI REIS)

98.Salmon Yaki 5 Stk. p.FN

Kurz gegrilltes Lachsfilet mit Wildkrautersalat, dazu
Teriyaki Sauce und Sesam

99. Tuna Yaki 5 Stk p.F.N

Kurz gegrilltes Thunfischfilet mit Wildkrautersalat,
dazu Teriyaki Sauce und Sesam

100.Hotategai Yaki 6 Stkp.r.n

Kurz gegrilltes Jakobsmuschel mit Zitronengras,
Wildkrautersalat, dazu Teriyaki Sauce und Sesam

101.Matsu Yaki 5 Stk. p.rN

Gegrillter Butterfisch mit Wildkriutersalat, dazu
Teriyaki Sauce und Sesam




[NTTAGSTISUH

Montag bis Freitag 11:30 bis 14:30 Uhr

M1.Ga Xao La Que 10.90 €

Hithnerfleisch gebraten mit Gemiise, Thai Basilikum, leicht scharf

10.90 €

Hiihnerfleisch gebraten mit Gemiise in rotem Curry und Kokosmilch

10.90 €

Hithnerfleisch mit Zwiebeln, Gemiise und Zitronengras, leicht scharf

M4.Ga Sot Lac 11.50 €

Knusprige Hinhnchenkeule mit Erdniissen und Gemiise

Knusprige Ente mit Gemiise in rotem Curry und Kokosmilch

M6.Vit Soja

Knusprige Ente mit Gemiise in Soja-Sauce

M7.Vit Sot Lac 13.90 €

Knusprige Ente mit Gemiise in Kokos-Erdnuss-Sauce, leicht scharf

MS8.Bo Xao Pak Choi 11.90 €

Rindfleisch gebraten mit Pak Choi und Knoblauch in Austernsauce

11.90 €

Rindfleisch mit Zitronengras, Peperoni und Gemiise

M10.Bo La Que 11.90 €

Rindfleisch mit Thai Basilikum und Gemiise

M11.Bun Ga Nuong (lauwarmes Gericht) 11.90 €

Nudelschale mit gegrilltem Hithnerfleisch, Salat, Gurken, Erdniissen
Rostzwiebeln und Krautern

M12.Bun Bo (lauwarmes Gericht) 11.90 €

Nudelschale mit gebratenem Rindfleisch, Salat, Gurken, Erdniissen
Rostzwiebeln und Krauter

M13.Com Rang Ga 10.90 €

Eierreis mit Hithnerfleisch und Gemiise \(

), 00
M14.Mi Xao Ga 10.90 € \\Y’ =
Eiernudeln gebraten mit Hithnerfleisch und Gemiis i\

?‘_

M15.Udon Nudeln mit Rindfleisch 11.50°€ — — :
Dicke Weizennudeln gebraten mit Rindfleisch, Gemiise & Rostzwiebeln i, Ha n L’




[NTTAGS TISUH

Montag bis Freitag 11:30 bis 14:30 Uhr

07.PHO’ B Klein 8.90 € grof 16.90 €

Kriftige Rindbriihe mit Reisbandnudeln, feinstem Rindfleisch und
frischen Krautern. Abgeschmeckt mit Zimt, Anis, Ingwer und Chili.

08.Huhnerfleisch E klein 7.90 € grof 15.90 €

09.Seiden Tofu D.F klein 7.90 € grof 15.90 €

(GrobB)

Udon ist eine japanische Nudelsorte aus Weizenmehl.
Die Suppe wird mit Dashibriihe und frischen
Kriautern zubereitet.

10.Hai-San Meeresfriichte A.B.F.G.N

11.Thap Cam A.BE.G
verschiedenes FLEISCH

12.Seidentofu® E.F.G.N

VEGETARISCH

Wok-Gemiise, Tofu in rotem Curry und Kokosmilch, scharf

M17.Bun Tofu (lauwarmes Gericht)

Nudelschale mit gebratenem Tofu, Salat, Gurken, Erdniissen,
Rostzwiebeln, Kriautern
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CRUNCHY SUSHI ROLLS (6 STK.)

- Classic Mini Rolls -
Frittierte Rolle mit Unagi Sauce und Majonnaise

102.Sake Crunchy a.n.r.6.N

Lachs, Avocado

103.Kami Roll Crunchy A.B.F.G.N

Surimi, Avocado

104.Ebi Crunchy asra~ 7.90 €
Gekochte Garnelen, Avocado, Cream cheese
A.D.F.G.N 8.50 €

[Lachs, Lauch, Chili, Sesam

299.Salomon 1.0 Crunchy 8 Stck 11.90 €

Lachs,Avocado. Cream cheese

300.Tiger Tempura Crunchy 1.O 8 stck 12.90 €

Garnelen ,Avocado,Gurken.Cream cheese

BIG CRUNCHY SUSHI ROLLS 2.0 (S STK.)

- Large Rolls / Grofie Rolle -

106.Chicken Crunch AF.G.N

Marinierter Yakitori, Gurke, Sesam

107.Salmon Crunchy bp.F.G.N

Lachs, Avocado, Mango, Cream cheese

108.Tuna Crunchy p.F.G.N

Thunfisch, Avocado, Babyspargel, Cream cheese, Tobiko
109.Tempel Crunchy’ A.B.F.G.N 11.90 €
Lachs-Thunfisch-Garnelen, Avocado, Babyspargel, Cream cheese,

110.Monk*s Crunchy r.G.N 10.50 €

Mixed Vegetable, Cream cheese, Sesam
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INSIDE OUT ROLLS (8 STK.)

Fischfiillung: umwickelt mit Fischrogen und Sesam
Gemiisefiillung: umwickelt mit Sesam

111.Kamo Rolls acGnN 8.50 €

Ente mit Gurken, Sesam

112.California Rolls as.co 8.50€-.
Surimi, Avocado, Gurke, Tobiko

113.Salmon Cream »p 9.90 €

Lachs, Avocado, Cream Cheese, Tobiko

114.Atlantic Rolls p.c.rn 9.90 €

Thunfisch, Avocado, Cream Cheese, Sesam

D.G.F 10.50 €

Thunfisch, Lauchzwiebel, Gurke, wiirzige Chili-Sauce, Tobiko

D.G.F 10.50 €

Lachs, Avocado, Lauchzwiebel. wiirzige Chili-Sauce, Tobiko

117.Blacks Tiger Tempura a..cc.N 8.90 €

Garnelen Tempura, Cream cheese, Avocado, Mango, Tobiko und Sesam

118.Rucola Rolls 1.O rg.N 7.50 €

Avocado, Gurke, Cream Cheese, Sesam, umwickelt mit Rucola

119.Avo. Creams I.O rgnN 7.50 €

Avocado, Cream Cheese, Sesam

120.Kappa Creams 1.0 rc.N 6.90 €

Gurken, Cream Cheese, Sesam

121.Mango Cream 1.0 rqN 7.50 €

Frische Mango, Cream Cheese, Sesam

BIG FUTON ROLLS (8 STK.)

122.Futon Mixed A.B.D.G.N

Surimi, Avocado, Gurke, Rettich, Lachs Thunfisch, Tobiko,
Rucola, Sesam

123.Veggie Futon b.F.G.N

Avocado, Gurke, Rettich, Mango, Tamago, Kampyo, Cream
Cheese, Sesam




NEW STYLE INSIDE OUT RAINBOW
ROLLS (8 STK.)

Alle Specialrolls verfeinert mit Unagi Sauce, Sesam, Rettich, Kresse-
Salat, umwickelt mit Fisch-Gemiise

124.Moon Moonasr.cN 11.90 €

Surimi, Avocado, Gurke, Rucola, Cream Cheese, umwickelt
mit Lachs

125.Tiger & Salmon Rolls A.B.p.F.¢

Garnelen, Mango, Avocado, Cream Cheese, umwickelt mit
[.achs

126.Red & Pink’s isrcn 12.90 €
Garnelen im Tempuramantel, Avocado, Gurke, Majonnaise, Tobiko,

umwickelt mit Lachs-Thunfisch

127.Moon IJight A.B.D.F.G.N

Surimi, Avocado, Mango, Gurke, Majonnaise, umwickelt mit
Butterfisch-Lachs-Thunfisch

128.White Lotus as.pc.xN 11.90 €

Garnelen im Tempuramantel, Gurke, Cream Cheese, umwickelt mit
Avocado-Lachs

A.B.D.G.N 13.90 €

Avocado, Garnelen im Tempuramantel, Gurke,
umwickelt Lachstatar

131.Salmon & Rucola apncnw

Avocado, Gurke, Cream Cheese, Sesam, umwickelt mit
Rucola

132.Shaolin Monk’s Rolls ;. «

Mango, Rucola, Gurke, Cream Cheese, umwickelt mit"Avocad




FLAMBEED SUSHI (8 STK.)

Umwickelt mit flambiertem Fisch, verfeinert mit Cocktail-Unagi Sauce,
Sesam, Rettich und Kresse

133.Flambéed Salmon an.rc.N IRKIES

Garnelen im Tempuramantel, Avocado, Cream Cheese, flambierter

Lachs

134.Vulcano Tuna apr.cnN 13.90 €
Surimi, Avocado, Cream Cheese, flambierter Thunfisch mit

Tobiko Topping

135.Fireworks, Tuna-Salmon asr.c.N 13.90 €

Garnelen im Tempuramantel, Avocado, Cream Cheese, Tobiko,
flambierter Tuna-Lachs

136.Craw Da(ldy A.B.D.F.G.N

Surimi, Avocado, Mango, Gurke, Majonnaise, umwickelt mit

Butterfisch-Lachs-Thunfisch

137.Matsu a.nr.c.N 13.90 €
Garnelen im Tempuramantel, Mango, Avocado, Cream Cheese,

flambierter Butterfisch

13.90 €

A.B.D.G.N

Garnelen im Tempuramantel, Mango, Avocado, gehacktes Lachstatar,

Chili Sauce und Schnittlauch




SUSHI

MAKI-SUSHI (6 STK.)

In Nori gerollt, gefiillt mit Reis, Fisch oder Gemiise

139.Avocado

140.0skinko

Marinierter Rettich

141.Kappa

Gurken, Sesam

142.Kampyo

eingelegter Kiirbis

145.Sake Maki »
Lachs

146.Tekka Maki o
Thunfisch

147.Ebi Maki &

Gekochte Garnele

148.Sake Avo. Maki o

Avocado, Lachs

149 .Matsu Maki »
Butterfisch

150.Unagi Maki »
Gegrillter Aal, Gurke, Teriyaki

152.Surimi Maki s
Krabbenfleisch
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NIGIRI (2 STK.)
Reis

155.Sake »
Lachs
156.Maguro b

Thunfisch

157.Ebi B

Garnelen

158.1ka =r
Tintenfisch
159.Tako r

Gekochter Octopus

160.Hotategai ®r

Jacobsmuschel

161.Surimi A.B.C
Krabbensfleisch

162.Tobiko o

Fischrogen

163.Unagi »o

Gegrillter Flussaal

164.Matsu »

Butterfisch
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SUSHI

NEW STYLE NIGIRI 2STCK)
Reis -Fisch

165.Matsu Flambeed »

flambiertem Butterfisch

166.Salmon Flambeed »

flambiertem Lachs

167. Tuna Flambeed B

flambiertem Thunfisch
168.Aal Flambeed r
flambiertem Aal Unagi-Spargel

169.Aburi

Lachstatar und umwickelt Lachs

170.Aburi

Tunatatar gehackt umwickelt Tuna
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SASHIMI

In der japanische Kiiche stellt Sashimi die purste Form von Sushi dar,
Hierbei werden die Fisch und Meeresfriichte je nach Geschmack
angeboten, roh und ohne Reis.

171.Salmon Sashimi A.n.r.N 8 Stk.

Lachs- auf Wakame Salat, dazu
Wildskriautersalat

172.Tuna Sashimi A.D.F.N 8 Stk.

Lachs- auf Wakame Salat, dazu
Wildskriutersalat

173.Salmon-Tuna Sashimi A.p.r.N 8 Stk.

Lachs- auf Wakame Salat, dazu
Wildskriutersalat

174.Deluxe Sashimi A.B:D.ENR

Fisch-Meeresfriichte auf Wakame Salat, dazu
Wildskriutersalat




SUSHI

DON BURI ,,Japanische Reisschale’’

Sushi Reis mit Fisch oder Fleisch und Gemiise, Salat,

Sesam, verfeinert mit Wildkriutersalat mit Cocktails-Unagi

Sauce

175.Chicken Don armxNo

Mariniertes Yakitori Chicken

176.Sake Don A.p.rENoO
Rohes Lachsfilet, Tobiko

177.Sake Yaki Don a.co.rm

Flambiertes Lachsfilet

178.Maguro Yaki Don acoprmNo

Flambiertes Thunfischfilet

ALLERGENE: A= glutenhaltiges Getreide: 13= Krebstiere; C= Eier: D= Fisch; E= Erdnuss: F= Soja; G=
Milch und Milchprodukte (einschliefilich Laktose): H= Schalenfriichte; L= Sellerie; Mr: Senf; N=
Sesamsamen: O= Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10mg/I:
Pr Lupinen: R= Weichtiere

ZUSATZSTOFFE: = mit Farbstoff, 2= mit Konservierungsstoff, 3= mit Antioxidationsmittel, 4= mit
Geschmacksverstirker, 5= geschwefell, 6= geschwirzt 7= gewachst, 8= mit Phosphat, 9= mit Sorbit.
10=Milcheiweis 11= koffcinhaltig 2= chininhaltig

Vegan
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DESSEDT

180.Crispy Banana G~

Banane mit Vanille Eis

181.Sticky Rice Mango ¢

Frische Mango mit Klebreis an siiBer Kokoscreme

182.Eis Mix

Black sesam,Green Tea ,Ginger, Vanille

183.Mochi Eis 16N

Japanischer Reiskuchen gefiillt mit Eis

184.Kokos-Panna-Cotta G.N

Mit Ingwer-Karamell-Kokoscreme

185.Ingwer Créme Brilée

186.Kokosbiillchen mit Kokosraspel c.~
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